
Przekąski zimne
Tatar ze śledzia na blinie z crème fraiche, kawiorem 
z pstrąga i wstążką szczypioru 
Mini burger z sosem tatarskim, pieczonym karpiem, 
piklami i chrupiącą sałatą 
Ptyś wytrawny z musem grzybowo-chrzanowym i szarpaną wieprzowiną 
Babeczka wytrawna z musem z koziego sera, piklowaną cebulką i orzechem 
w miodzie VEGE
Hummus z pieczonych grzybów z chipsem z buraka i pastą truflową VEGAN
Kanapeczka bankietowa z tatarem z pstrąga i kandyzowaną pomarańczą 
Pszenny torcik z sałatką warzywną 

Zupa (250 ml)
Barszcz wigilijny z uszkami ( 4szt )

Y U M M Y  C H R I S T M A S
P A K I E T  Y U M M Y  B A S I C /  2 6 9  Z Ł

Dania główne ( 150 g)
Karp smażony w migdałach na musie porowym z koprem 
Polędwiczki wieprzowe zawinięte w boczek ze śliwkami w sosie z dodatkiem
grzybków leśnych z rozmarynem 

Pierogi
Smażone pierogi z kapustą i grzybami ( 4 szt./osoba )

Dodatki ( 150 g)
Puree ziemniaczane z masłem chrzanowym i koprem 
Kopytka w masełku szałwiowym 

Dodatki warzywne (150g)
Coleslaw z orzechem włoskim 
Brukselka z palonym masłem 

Deser 
Sernik tradycyjny (80 g )
Makowiec (80 g )

Minimalna wartość zamówienia pakietu obejmuje catering dla 20 osób. Przekąski są liczone po jednej
sztuce na osobę. Każdy uczestnik otrzymuje jedną porcję zupy, jedno danie główne, jeden dodatek
skrobiowy, jeden dodatek warzywny, jedną porcję pierogów oraz jeden deser, z możliwością wyboru
spośród dostępnych opcji.



Y U M M Y  C H R I S T M A S
P A K I E T  Y U M M Y  P R E M I U M  /  2 9 9  Z Ł

Przekąski zimne 
Tatar ze śledzia na blinie z crème fraiche, kawiorem z pstrąga i wstążką szczypioru 
Chrupiący strips z okonia w sosie chipotle 
Mini burger z sosem tatarskim, pieczonym karpiem, piklami i chrupiącą sałatą 
Ptyś wytrawny z musem grzybowo-chrzanowym i szarpaną wieprzowiną 
Babeczka kawowa z musem z koziego sera, piklowaną cebulką i orzechem w miodzie VEGE
Hummus z pieczonych grzybów z chipsem z buraka i pastą truflową VEGAN
Pszenny torcik z sałatką warzywną 
Kanapeczka bankietowa z tatarem z pstrąga z kandyzowaną pomarańczą 
Kanapeczka z musem chrzanowo-buraczanym i śledzikiem 
Zupa ( 250 ml )
Barszcz wigilijny z uszkami ( 4szt )
Kremowa zupa grzybowa na zakwasie z łazankami i nacią świeżej pietruszki VEGE
Dania główne ( 150 g)
Karp smażony w migdałach na musie porowym z koprem 
Konfitowana noga kaczki w glazurze z pomarańczy z ćwiartkami jabłek w majeranku 
Pieczeń wołowa w sosie koniakowym ze smażonymi boczniakami 
Pierogi
Smażone pierogi z kapustą i grzybami ( 4 szt./osoba )
Dodatki ( 150 g)
Puree ziemniaczane z masłem chrzanowym i koprem 
Kopytka w masełku szałwiowym 
Kaszotto z nacią pietruszki i cebulą szalotką
Dodatki warzywne (150g)
Coleslaw z orzechem włoskim 
Brukselka z palonym masłem 
Miks sałat z winegretem, pomidorkiem cherry, prażoną dynią 
Buraczki na ciepło 
Deser 
Sernik tradycyjny (80 g)
Makowiec (80 g)
Duet kremów z białej i ciemnej czekolady na orzechowym ciasteczku z musem 
z pomarańczy i orzechem w miodzie (90 g)

Minimalna wartość zamówienia pakietu obejmuje catering dla 20 osób. Przekąski są liczone po jednej
sztuce na osobę. Każdy uczestnik otrzymuje jedną porcję zupy, jedno danie główne, jeden dodatek
skrobiowy, jeden dodatek warzywny, jedną porcję pierogów oraz jeden deser, z możliwością wyboru
spośród dostępnych opcji.



Y U M M Y  C H R I S T M A S
M E N U  F I N G E R  F O O D

Wytrawne przekąski
Tatar ze śledzia na blinie z crème fraîche, kawiorem z pstrąga 
i wstążką szczypioru 
Strips z okonia w otulinie z ciasta z ciemnym porterem w sosie chipotle 
z kolendrą  
Mini burger z sosem tatarskim, pieczonym karpiem, piklami i chrupiącą sałatą 
Ptyś wytrawny z musem grzybowo-chrzanowym i szarpaną wieprzowiną 
Babeczka kawowa z musem z koziego sera, piklowaną cebulką i orzechem 
w miodzie VEGE
Hummus z pieczonych grzybów z chipsem z buraka i pastą truflową VEGAN
Dorsz na sposób grecki
Kanapeczka bankietowa z tatarem z pstrąga i kandyzowaną pomarańczą 
Kanapeczka z musem chrzanowo-buraczanym i śledzikiem 
Kanapeczka z plastrami grillowanego kurczaka zagrodowego na chutney
śliwkowo-żurawinowym z kleksem z musu z moreli i pieczoną śliwką  
Grzanka z konfiturą żurawinową, pancettą, góralskim oscypkiem i siekanym
nerkowcem w miodzie 
Tartinka na pumperniklu z fromage z kurkami i cebulką, marynowaną kurką 
i cienkim szczypiorem  
Mini tortille z domowym aioli ze szczypiorkiem, szarpaną szynką, piklowaną
cebulką, roszponką i żurawiną moczoną w koniaku  
Babeczka z rozmarynem, z musem z pieczarek i tofu, kleksem musu śliwkowego
i figą VEGAN

Słodkie przekąski 
Sernik tradycyjny 
Makowiec 
Duet kremów z białej i ciemnej czekolady na orzechowym ciasteczku z musem 
z pomarańczy i orzechem w miodzie
Kokosowa panna cotta z musem malinowym, prażonymi płatkami kokosa 
i malinami 
Wegańskie ciastko czekoladowe z musem czekoladowym i maliną 
Tiramisu pistacjowe

20 zł/ 1 szt.

20 zł/ 1 szt.

17 zł/ 1 szt.
16 zł/ 1 szt.
15 zł/ 1 szt.

18 zł/ 1 szt.
20 zł/ 1 szt.
9 zł/ 1 szt.
8 zł/ 1 szt.

9 zł/ 1 szt.
9 zł/ 1 szt.

8 zł/ 1 szt. 

289 zł/ 40 szt
.
15 zł/ 1 szt.

minimalna ilość porcji z danego rodzaju to 10 szt.

15 zł/ 80 g
15 zł/ 80 g
22 zł/ 90 g

20 zł/ 1 szt.

22 zł/ 1 szt.
22 zł/ 1 szt.

minimalna wartość zamówienia wynosi 500 zł .



Y U M M Y  C H R I S T M A S
M E N U

Zupy
Barszcz wigilijny z uszkami ( 4szt ) 
Kremowa zupa grzybowa na zakwasie z łazankami i nacią świeżej
pietruszki VEGE 

Dania główne 
Karp smażony w migdałach na musie porowym z koprem, Puree
ziemniaczane z masłem chrzanowym, coleslaw z orzechem włoskim 
Konfitowana noga kaczki w glazurze z pomarańczy z ćwiartkami jabłek 
w majeranku, kopytka w masełku szałwiowym, buraczki na ciepło 
Pieczeń wołowa w sosie koniakowym ze smażonymi boczniakami,
kaszotto z nacią pietruszki i cebulą szalotką, Brukselka z palonym masłem 
Polędwiczka wieprzowa w śmietanowym sosie z białym winem i kurkami,
gnochi, miks sałat z winegretem, pomidorkiem cherry, prażoną dynią 

Minimalna ilość porcji danego produktu wynosi 15 porcji .

30 zł
35 zł

69 zł

69 zł

79 zl

59 zł 

Sałatki
Sałatka warzywna 
Sałatka z kurczaka zagrodowego marynowanego w sosie sojowym 
z sezamem, grillowanym ananasem, liśćmi szpinaku, pomarańczą,
żurawiną, orzechem i winegretem 
Sałatka z pieczonym w teriyaki łososiem, mango, plastrami awokado,
słupkami zielonego ogórka, roszponką, dressingiem miodowo-
musztardowym i prażonym migdałem 
Carpaccio z buraka z pieczoną w syropie klonowym gruszką,
gorgonzolą, orzechem, rukolą i śliwkowym kremem balsamicznym  
Sałatka śledziowa z piklowaną czerwoną cebulką, grzybkiem
marynowanym i olejem lnianym  
Dorsz na sposób grecki 

89 zł/ 1 kg
99 zł/ 1 kg

99 zł/ 1 kg

89 zł/ 1 kg

79 zł/ 1 kg

109 zł/ 1 kg

Deska mięs pieczystych z dodatkami 
Zawiera: kiełbasę swojską, swojskie kabanosy, boczek pieczony, schab,
karkówkę, smalec, pasztet, pikle, żurawinę, chrzan, chlebek wiejski i
osełkę.

419 zł/ 6-8 osób

Minimalna wartość zamówienia wynosi 500 zł .



Y U M M Y  C H R I S T M A S
M E N U

Karkówka pieczona 
Schab pieczony w majeranku i czosnku  
Boczek pieczony 
Kiełbasa swojska wieprzowo-wołowa 
Pasztet wieprzowy 
Barszcz czerwony klarowny 
Pierogi wigilijne z kapustą i grzybami 
Uszka z kapustą i grzybami 
Bigos świąteczny z mięsem i grzybami 
Wegański bigos z boczniakami 
Sernik tradycyjny
Sernik z kajmakiem 
Makowiec 
Piernik 

Pozycje sprzedawane na pełne kg oraz litry

129 zł/ 1 kg
119 zł/ 1 kg
99 zł/ 1 kg
79 zł/ 1 kg
49 zł/ 0,5 kg
79 zł/ 1 l 
99 zł/ 1 kg
89 zł/ 1 kg
99 zł/ 1 kg
89 zł/ 1 kg
99 zł/ 1 kg
99 zł/ 1 kg
99 zł/ 1 kg
99 zł/ 1 kg

Minimalna wartość zamówienia wynosi 500 zł .


